


Il tuo ritorante deve esprimere tutto il suo potenziale!
Avendo lavorato nella ristorazione so quanto e difficile avere tutto sotto controllo.

Le tue persone di sala sono fondamentali per il successo del tuo ristorante.

Non sono solo semplici camerieri ma tra le altre cose...
1) Accolgono i clienti e li fanno sentire a proprio agio...
li ristorano!

2) Sono dei “venditori” di sala (e aiutano la cucina).

3) Risolvono problemi e propongono soluzioni.

Per tutto questo serve la giusta formazione!
Ho gia aiutato molti ristoranti come il tuo che hanno
cominciato a fatturare di piu e meglio!

Ne parliamo?
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